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Il s’agit de calages pour mignardises. Leur design assure la mise 
en valeur des pâtisseries. La forme et la conception du produit 
garantissent un calage optimal.  

+ 10 formats disponibles sur stock
+ Disponibles en APET noir brillant et en APET Or/Argent

La transparence de la barquette garantit une bonne visibilité du produit. Grâce à son 
couvercle, la barquette est empilable pour un gain de place en rayon ou durant le transport. 
Elle est également operculable pour une meilleure conservation du produit. 

   + 3 formats disponibles sur stock : 300 ml, 500 ml et 700 ml
   + Disponibles en PP (pour les plats préparés et le passage au micro-ondes) 
   + Disponibles en APET (pour les produits frais)

Cet emballage d’affinage met en valeur vos produits, avec un design qualitatif. Il 
permet également une aération du fromage sur l’embase, avec plots de stabilité et 
prise en main facilitée.  La conception est étudiée pour pouvoir empiler plusieurs 
ensembles dans les rayons.

+ Formes permettant le guidage et le maintien du fourreau
+ Système d’indexage fond / couvercle 

Ces plateaux de pâtisseries industrielles permettent de 
caler 8 tartelettes, 8 babas au rhum ou 9 éclairs. Leurs 
conceptions facilitent la dépose et la prise en main de 
chaque produit. 

+ Empilables pour faciliter le transport 
+ Protection de chaque pâtisserie
+ Disponibles en PS noir

Gamme dédiée à la pâtisserie industrielle

Gamme dédiée aux mignardises

Emballage d’affinage pour fromages

Gamme dédiée à l’ultra-frais ou aux plats préparés


